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Mrkvové dortíky s pomerančovým krémem
(já nedávám rozinky, protože je nemám ráda a ani se nedělám s tím krémem, ale může to být dobré)

těsto

200gramůhladké mouky
130gramů rostlinný tuk Hera 
180gramůhnědý cukr
3kusyvejce
1baleníprášek do pečiva Dr. Oetker
100gramů nastrouhaná mrkev 
1lžičkamletá skořice
1špetkasůl
1kusnastrouhané velké jablko
30gramů rozinky 
30gramů nasekané vlašské ořechy 
krém

120gramů Hera máslová příchuť 
120gramůmoučkový cukr
kůra z 1 pomeranče
rumové aroma Dr. Oetker
40gramůkandovaná pomerančová kůra (nemusí být)
Hera a mouka na vysypání a vymazání forem
Ve velké míse smíchejte suché přísady, poté přidejte ostatní ingredience a směs ušlehejte do hladka. Vyplňte připravené formy až do 3/4 těstem a pečte v předehřáté troubě na 180 ° C 30–35 minut. Vyjměte z trouby a nechte vychladnout.
Na krém utřete změklou Heru, moučkový cukr, pomerančovou kůru, rumové aroma a až je krém hladký, přidejte kandovanou kůry. Krémem zdobte upečené dortíky. Na vrch můžete dát mini mrkvičku z marcipánu.
Tip: Můžete použít malé dortíkové formy nebo formu na muffiny a papírové košíčky

